
Herbst-AusLESE 2026

Xmas-Party
DI  I  23. DEZEMBER

Weiße Trüffel aus Alba

SA  I  05. DEZEMBER 

WWW.LAVINOTECA.DE ∙ WWW.CENTRO-WETZLAR.DE ∙  06441-46192

Weinempfehlungen

Südtiroler Wochen
FR  I  23. OKTOBER & 

FR  I  06. NOVEMBER

Xmas-Showroom
NOVEMBER/DEZEMBER 2026

AKTION 
11 + 1

Beim Kauf 
von Weinen während 
der Themenwochen 
 der Kellerei Bozen



Herbst-AusLESE 2026

Die Region Piemont, eine der angese-
hensten Weinregionen Italiens, ist be-
kannt für ihre hochwertigen Weine. 
In dieser besonderen Zeit, wenn die Tage 
kürzer werden und die Weinlese abge-
schlossen ist, beginnt die Saison der wei-
ßen Trüffel, die als „Diamanten von Alba“ 
bekannt sind. Freuen Sie sich auf ein lie-
bevoll kreiertes Trüffel-Menü, das harmo-
nisch mit ausgewählten Weinen aus dem 
Piemont kombiniert wird. Dieser kulinari-
sche Abend ist ein absolutes Muss für alle 
Liebhaber von Trüffeln und feinem Wein!

05. Dezember, Beginn: 20.00 Uhr
Menü inkl. Weinbegleitung: 
Preis folgt im November
Bitte reservieren Sie rechtzeitig!

Entdecken Sie in den zwei Wochen die 
kulinarischen Highlights der maleri-
schen Region Südtirol. Lassen Sie sich 
von den vielfältigen Aromen und Ge-
schmäckern verzaubern, während wir 
Ihnen erlesene Weine von angesehe-
nen Weinkellereien präsentieren.

Unsere Südtiroler Abende werden von 
Botschaftern der Weinkellereien be-
gleitet, die nicht nur die Weine vorstel-
len, sondern auch die Geschichten und 
Traditionen dahinter lebendig werden 
lassen.

Im Rahmen dieser Themenwochen la-
den wir Sie herzlich zu unseren beiden 
Südtiroler Abenden ein.

Südtiroler Abende
FR  I  23. OKTOBER  
FR  I  06. NOVEMBER

Lassen Sie sich von einem unvergessli-
chen Genusserlebnis verführen, das die 
Seele Südtirols widerspiegelt.

Beginn: 19:00 Uhr
23.10. - 4-Gang-Menü: 98,00 €
06.11. - 4-Gang-Menü: 98,00 €
(inkl. Weinbegleitung)
Bitte reservieren Sie rechtzeitig! 

Das exquisite Menü der beiden Südtiro-
ler Abende wird Ihnen im Voraus be-
kanntgegeben.

Südtiroler Wochen  I  23.10. – 08.11.2026 

Weiße Trüffel aus Alba

SA  I  05. DEZEMBER

Xmas-Showroom

Weinempfehlungen

KELLEREI BOZEN

WWW.LAVINOTECA.DE ∙ WWW.CENTRO-WETZLAR.DE ∙ 06441-46192

Der Xmas-Showroom der Vinoteca lädt 
mit festlicher Atmosphäre und einer 
Auswahl an Präsentkörben voller kuli-
narischer Delikatessen und regionaler 
Weine ein. Lassen Sie sich individuell 
beraten und finden Sie das perfekte 

Geschenk für Freunde, Familie oder Ge-
schäftspartner. Zusätzlich bieten wir 
den idealen Rahmen für Ihre persönli-
che Weihnachtsfeier und gestalten ge-
meinsam ein maßgeschneidertes Event 
nach Ihren Vorstellungen.

Die Vinoteca und DJ Ralf Richter laden 
Euch ein, das Jahr mit einer großartigen 
Party ausklingen zu lassen, bei der köst-
liche Drinks und mitreißende Beats für 
eine unvergessliche Nacht sorgen. Ein-
mal im Jahr treffen wir uns mit Freunden 
und Familie, um unvergessliche Momen-
te zu teilen. Lasst uns gemeinsam ansto-
ßen, tanzen und die Erinnerungen des 
vergangenen Jahres feiern!

Xmas-Party 

AKTION 
11 + 1

Beim Kauf 
von Weinen während 
der Themenwochen 
 der Kellerei Bozen

HUCK AM BACH

Die Trauben wachsen in den 
Hanglagen des St. Magdalener-Ge-
bietes oberhalb von Bozen und 
reifen zu einem mittelkräftigen 
Rotwein, mit fruchtigen und blu-
migen Noten, der zu vielen Gerich-
ten der Südtiroler und der italieni-
schen Küche passt.

Mitnahmepreis/Fl. 11,90 €

LAGREIN - RISERVA PRESTIGE

Für den Lagrein Riserva Presti-
ge-Line wird nur ausgewähltes 
Traubengut aus den besten Lagen 
mit geringem Ertrag im Weinberg 
verwendet. Der Wein präsentiert 
sich undurchdringlich granatrot, 
mit tollen Aromen in der Nase und 
einem langen, harmonischen Ab-
gang am Gaumen.

Mitnahmepreis/Fl. 26,90 €

KELLEREI GIRLAN

PLATT & RIEGL PINOT BIANCO

Dank seines delikaten, frischen 
und vollen Charakters eignet sich 
der Platt & Riegl Pinot Bianco 
hervorragend zur Speisenbeglei-
tung, insbesondere zu Vorspei-
sen, feinen Fischgerichten und 
als Aperitif.

Mitnahmepreis/Fl. 14,90 €

WASSERERHOF

SÜDTIROLER SAUVIGNON

Der Südtiroler Sauvignon zeigt 
eine hellgelbe bis grüne Farbe und 
entfaltet Aromen von Holunder, 
Zitrusfrüchten und Stachelbeeren. 
Im Geschmack präsentiert er sich 
elegant mit einer guten Säure- 
struktur, ist lang anhaltend sowie 
besonders frisch und saftig.

Mitnahmepreis/Fl. 15,90 €

Lassen Sie sich von den erstklassigen 
Grappa-Sorten der Villa de Varda be-
geistern, mit Leidenschaft und Traditi-
on hergestellt. 
An diesem Abend stellt Michele Dol-
zan im Rahmen des À-la-carte-Essens 
verschiedene Grappa-Sorten vor. Wer 
möchte, kann die Grappas direkt pro-
bieren und die einzigartigen Aromen 
des echten Grappa Trentina ganz in 
Ruhe kennenlernen und geniessen.

Reservieren Sie rechtzeitig Ihren Platz 
für einen Abend voller Genuss!

Grappa & Wein:  
Ein genussvolles  
Dinner-Erlebnis

FR  I  16. OKTOBER

DI  I  23. DEZEMBER



